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Delicias Agrucapers a le plaisir de présenter une nouvelle gamme de 
produits qui renforce notre offre et réaffirme notre position de 
marque de référence en matière de saveur et de qualité.

MediSalad, Salades Méditerranéennes 
prêtes-à-manger
Voilà notre nouvelle gamme de salades saines à base de délicieux 
légumes et de condiments.
Purement Méditerranéennes !

Les MediSalad sont arrivées !

SANS
GLUTEN

FREE Healthy
food

EN QUOI SOMMES-NOUS DIFFÉRENTS ?

La qualité, la tradition, la saveur et l'innovation 
sont nos marques d’identité et de distinction.



Les avantages de MediSalad

Savez-vous que... ?
 
Chaque boîte de MediSalad contient un grand volume et 
une importante variété de légumes riches en vitamines A, 
C, B6 et B1, qui fournissent une teneur élevée en fibres, en 
protéines et en sels minéraux (calcium, potassium, fer...).
 
Nos salades sont votre meilleur allié pour contrôler votre 
poids et faciliter votre digestion. Que vous soyez un 
grand sportif, ou que vous souhaitiez simplement manger 
sainement,  MediSalad est votre choix.
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Ce système nous permet de réduire les 
temps de pasteurisation et de stérilisation 
habituels des méthodes de conservation 
conventionnelles.

La minimalisation maximale du volume des 
liquides de conservation permet aux 
denrées alimentaires produites sous 
OPENVAC de conserver leurs 
caractéristiques, car une grande partie 
des vitamines et des sels minéraux n'est 
pas dilué.

Une bande d'ouverture facile qui, d'une 
part, garantit une étanchéité parfaite et, 
d'autre part, permet d'ouvrir la boîte 
facilement et proprement depuis le centre 
du couvercle.

Et surtout, nous économisons de l'énergie.

Nouvel emballage : la 
technologie Openvac
Une nouvelle façon de produire et de conserver les 
aliments qui rompt totalement avec les méthodes 
traditionnelles de mise en conserve.

Toujours prêt 

Sain et plein 
de saveur 

Apte pour les 
fours à 
microondes

Un usage facile 
et rapide 

Eco-durable 

Un monde à 
découvrir ! 
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Nouvelle unité de production

Technologie: Totalement à l'avant-garde en termes de machines de 
production grâce à notre unité « sous vide », offrant la possibilité 
de créer des recettes uniques et de notre terroir.

Investissement: Les projets ambitieux demandent des 
investissements ambitieux, le résultat final en est la preuve. Par 
exemple, en investissant dans une nouvelle zone de production qui 
garantit un produit de qualité supérieure répondant aux normes 
sanitaires les plus strictes.

R+D+I: Un travail exhaustif de recherche et de développement nous 
a permis d'élargir nos connaissances et d'atteindre les objectifs 
souhaités en matière d'innovation gastronomique, en améliorant les 
produits existants de manière plus efficace.



Signé par Martin 
Berasategui

C'est à la fois un honneur et une grande satisfaction pour 
nous de pouvoir compter sur l'aval gastronomique de l'un 
des plus grands noms de notre cuisine. Martín Berasategui 
offre à nos clients ses douze étoiles Michelin pour renforcer 
l'engagement de qualité de chacun des professionnels qui 
font d'AGRUCAPERS une réalité.

Désormais, MediSalad bénéficiera également des conseils et 
de l’influence de notre chef le plus renommé, et sa touche 
personnelle se retrouvera également sur chacun de ses 
produits, signe incontestable de la qualité alimentaire.
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Découvrez un style
de vie durable !



Avec des légumes braisés, des 
olives noires et des épices

Une composition classique de légumes et 
d'olives noires où les épices, en particulier 
l'origan et le basilic, sont des éléments essentiels 
d'une recette à saveur unique.

Suggestion du chef :
Ajouter du fromage de chèvre et un mélange 
de fruits secs à votre goût.

Huiled’olive viergeextra
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Avec du poivron rouge braisé, des 
câpres et du piment jalapeño

Le goût du câpre et l'exotisme du jalapeño 
apportent à votre palais une nuance différente et 
épicée, tandis que le poivron adoucit ce mix 
original.
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Huiled’olive viergeextra

Suggestion du chef :
Ajouter des perles de Mozzarella et du basilic 
frais.



Avec des tomates, du poivron vert braisé 
et des olives Kalamata dénoyautées

La combinaison la plus fidèle de la gastronomie 
méditerranéenne. Une recette entièrement faite 
maison, une création traditionnelle qui nous rattache à 
nos racines.

Huiled’olive viergeextra
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Suggestion du chef :
Ajouter du thon et des morceaux d’œuf dur.
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Avec des poivrons 
rouges et verts braisés

Le mélange parfait de poivrons bicolores braisés, « 
faits maison », à la consistance tendre et à la saveur 
unique. Idéal pour accompagner les viandes et les 
poissons.

Huiled’olive viergeextra
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Suggestion du chef :
Ajouter de l’ail émincé et de l’origan.



Avec des haricots blancs et 
rouges, et des légumes braisés

Une recette de salade de haricots rafraîchissante 
et nutritive, qui marie des légumineuses et 
d'autres légumes pour créer une saveur unique et 
totalement revisitée.

Huiled’olive viergeextra
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Suggestion du chef :
Ajouter des dés de concombre et de tomate.



Avec du quinoa, des tomates 
séchées et des légumes braisés

À l'avant-garde de la gastronomie équilibrée, 
nous vous proposons une salade de quinoa où la 
tomate séchée, l'oignon et la courgette jouent un 
rôle fondamental dans le rendu final.

Huiled’olive viergeextra
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Suggestion du chef :
Ajouter de la menthe et de la coriandre 
finement hachée.



Profitez de MediSalad seul ou entre amis, à la
plage ou à la campagne, au travail, à l'université...

Un produit conçu en réponse aux besoins de 
nos consommateurs, afin de leur offrir la 
possibilité d'intégrer des aliments de qualité 
dans leur alimentation quotidienne de la 
manière la plus pratique possible.

C'est pourquoi MediSalad est un allié pour la 
vie quotidienne, mais aussi pour les sorties du 
week-end ou les aventures en pleine nature.

Un produit à savourer où 
vous le souhaitez
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Plus de 50 ans d'expérience et une philosophie centrée sur 
la qualité, l'innovation et l'alimentation saine ont fait 
d'Agrucapers l'entreprise leader dans la production et la 
commercialisation de câpres, de pickles et d'une large 
gamme de spécialités dans le monde entier.

Delicias Agrucapers est synonyme de qualité, de tradition, 
de saveur et de cuisine méditerranéenne sur les marchés les 
plus exigeants.

Nous proposons des solutions innovantes à tous les 
segments de vente dans lesquels nous sommes présents : 
la vente au détail, la restauration et la vente en ligne.



Contactez-nous:
Ctra. de Lorca Km 2.3, Águilas, Murcia (Spain), 30880

@DeliciasAgrucapers

Salades Méditerranéennes prêtes-à-manger

info@agrucapers.com 
www.agrucapers.com


