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iLlega MediSalad!

En Delicias Agrucapers damos la bienvenida a una nueva gama de
productos que refuerza nuestra oferta y nos impulsa como marca de
referencia del sabory la calidad.

MediSalad, ensaladas mediterraneas ready to eat

Es la nueva gama de ensaladas saludables a base de exquisitos
vegetales y encurtidos.
iPuramente mediterraneos!

¢QUE NOS HACE DIFERENTES?

Calidad, tradicién, sabor e innovacion son

nuestras sefas de identidad y lo que nos
diferencia.

MediSalad

Healthy
\_food .
VEGAN : 7



~

.
Qo
<
—l
<
P
O
L
P
wn
L
L
2
o4
)

\

Beneficios MediSalad

¢Sabias que...?

Cada lata de MediSalad contiene un volumen y una
variedad enorme de vegetales ricos en vitaminas A, C, B6
y B1, que proporcionan un alto contenido en fibra,
proteinas y sales minerales (calcio, potasio, hierro...).

Nuestras ensaladas son tu mejor aliado para mantener el
peso a raya y facilitar la digestién. Tanto si eres deportista
como si, simplemente, quieres llevar una dieta saludable,
MediSalad es tu opcion.

MediSalad




Siempre a punto
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Sanoy con
todo el sabor

iUn mundo
/"~ por destapar!
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\ " \_"“con pimiento rojo
@\ asado, alcaparras y un |
toque picante
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Ecosostenible

Cémodoy
rapido de usar

MediSalad

Este sistema nos permite acortar los
tiempos de pasteurizaciony
esterilizacion habituales de los
envases convencionales.

La reduccion extrema del volumen de
liquidos de cobertura consigue que
los alimentos envasados en
OPENVAC mantengan sus
caracteristicas al no diluirse gran
parte de sus vitaminas y sales
minerales.

Colocamos una tira de facil apertura
que, por un lado garantiza el sellado
perfecto y, por otro, permite abrirla

lata con toda facilidad y limpieza.

Y, sobre todo, ahorramos energia.



Nueva area de produccion
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e Tecnologia: Totalmente a la vanguardia en cuanto a maquinaria de
produccién gracias a nuestra planta de alto vacio pudiendo crear
recetas Unicas y de nuestra tierra.

® Inversion: Proyectos ambiciosos requieren inversiones ambiciosas,
y el resultado final se ve reflejado en esto. Como por ejemplo
apostando por una nueva area de produccion con la que
garantizamos un producto de méaxima calidad y con los estdndares
sanitarios mas elevados.

® [+D+l: Un exhaustivo trabajo de investigacion y desarrollo nos ha
llevado a ampliar conocimientos y lograr objetivos deseados de
innovacion gastrondmica mejorando lo existente de manera mas
eficaz.




Con la firma de
Martin Berasategui

Es para nosotros un honor a la vez que una gran satisfaccién
contar con el aval gastronémico de uno de los grandes de
nuestra cocina. Martin Berasategui pone a disposicion de
nuestros clientes sus doce estrellas Michelin para afianzar
el compromiso de calidad de todos y cada uno de los
profesionales, que hacen posible AGRUCAPERS.
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Ahora, también MediSalad va a contar con el asesoramiento y
el impulso de nuestro chef mas reconocido, y su firma
también aparecera en todos y cada uno de sus productos
como distintivo inequivoco de calidad alimentaria.




MediSalad

iDestapa un estilo
de vida sostenible!
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con tomate asado,
pimiento verde y
aceituna Kalamata



Con verduras asadas,
aceitunas negras y especias
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Combinacién clasica de verduras y aceitunas
negras donde las especias, en concreto el
orégano y la albahaca, son parte fundamental de
una receta de sabor Unico.

Sugerencia del chef:
Anadir rulo de cabra y mix de frutos secos.

MediSalad




Con pimiento rojo asado,
alcaparras y jalapeio
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El sabor de la alcaparra y del exético jalapefio
ponen en tu paladar un toque diferente y picante,
donde el pimiento suaviza la original mezcla.

con pimiento rojo
asado, alcaparras yun |
toque picante |

Sugerencia del chef:
Anadir perlas de mozzarella y albahaca fresca.

MediSalad
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MediSalad

La combinacién mas auténtica de la gastronomia
mediterranea. De receta totalmente casera, se propone
una composiciéon de las de toda la vida y que nos
conecta con nuestras raices.
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Con pimiento rojoy
verde asados
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La mezcla perfecta de pimiento bicolor asado, de
fabricacién casera, textura tierna y sabor Unico. Ideal
para combinar con carnes y pescados.

Sugerencia del chef:
Anadir ajo laminado y orégano.

MediSalad
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MediSalad

Con alubiasy
verduras asadas

Refrescante y nutritiva receta de ensalada de
alubias, que combina legumbres y verduras
creando un sabor inigualable y totalmente
renovado.

cen alubias
¥ verduras

Sugerencia del chef:
Anadir dados de pepino y tomate.
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MediSalad

Con quinoa, tomate secoy
verduras asadas

A la vanguardia de la gastronomia saludable, te
traemos una ensalada de quinoa donde el tomate
seco, la cebolla y el calabacin son parte
fundamental del resultado final.

R~ 00 lllli'l'lﬂl-
verduras |/ tomate seco

Sugerencia del chef:
Anadir hierbabuena y cilantro picado.




Un producto para
disfrutarlo donde quieras

( DONDE QUIERAS

Un producto pensado para satisfacer las
necesidades de nuestros consumidores, con el
fin de ofrecer la oportunidad de integrar
alimentos de calidad a la dieta diaria con la
mayor comodidad posible.

Por eso MediSalad es un aliado para el dia a
dia, pero también lo es para las escapadas de
fin de semana o las aventuras en medio de la
naturaleza.

.

“ " "Disfruta de MediSalad solo o con amigos,
en la playa o en el campo, en el trabajo, en la universidad...
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A G R U C A P E R

Mas de 50 afos de experiencia y una filosofia orientada la
calidad, la innovacion y una alimentacion saludable han
consolidado a Agrucapers como la empresa lider en la
produccién y comercializacion de alcaparras, encurtidos y
una amplia gama de especialidades en todo el mundo.
Delicias Agrucapers es sindnimo de calidad, tradicion, sabor
y dieta mediterranea en los mercados mas exigentes.

Ofrecemos soluciones innovadoras a todos los canales de
venta en los que estamos presentes: retail, foodservice y
online.
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Informacion de contacto:

Ctra. de Lorca Km 2.3, Aguilas, Murcia (Spain), 30880
www.agrucapers.com

flinlcla,

@DeliciasAgrucapers



