LES TOMATES
SECHEES AU SOLEIL

AGRUCAPERS

La touche de bon goiit




En raison de notre politique constante
de sélection et de contrble de nos
produits depuis leur origine, ainsi que
de nos processus de production basés
sur des recettes méditerranéennes et
naturelles, nous vous proposons nos
TOMATES SECHEES AU SOLEIL.



L’'ELABORATION

Venant de nos installations AGRUCAPERS
en Turguie, ou la technique traditionnelle de
séchage au soleil est encore préservée, et le

contact étroit avec les agriculteurs locaux
reste prioritaire, nous récoltons nos tomates

a leur taille et a leur maturité optimale.

Grace a un processus de séchage durable
et naturel, nous fabriquons et emballons un

produit offrant une saveur unique.




Chez AGRUCAPERS, nous continuons
d’innover et d’incorporer des références
a notre famille de produits, répondant
aux besoins de nos clients

EN UTILISANT LES NORMES LES
PLUS STRICTES DE SECURITE
ET DE QUALITE ALIMENTAIRE.




LES CONDITIONNEMENTS

D

100 ml

Nous conditionnons nos tomates séchées dans
des bocaux en verre, offrant différents formats
pour la vente au détail - GMS, et pour la
restauration - RHF. Idéal pour la consommation
quotidienne, mais également pour préparer
vos meilleures recettes de pates, de salades, de
pizzas, de plats de riz, et de canapés ...

Nos avantages

Nous sommes fabricants, nous maintenons

donc une sélection rigoureuse de nos

matiéres premieres

Des controles de qualité a toutes les étapes

de la production

¢ La tomate séchée au soleil préserve toutes
ses propriétés nutritionnelles telles que la
tomate crue

Un produit SAIN

+ Riche en antioxydants : lycopéne, quempférol
et quercétine

w Convient aux végétariens et végétaliens
+ Sans gluten

10 Q OUCL

230 ml 320 ml 720 ml 1/2 Gallon Seau 151 Seau 381 5kg vacuum bag
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